PROGRAMACION DE LA FORMACION DEL ILUSTRE COLEGIO DE QUIMICOS DEL SUR Y LA ASOCIACION DE QUIMICOS DE ANDALUCIA
CURSO ACADEMICO 2022-2023

DENOMINACION TIPO DE DURACION FECHAS DE APERTURA DE MATRICULA
FORMACION IMPARTICION
) Virtual. 100 horas. 6| Abierto todo el
SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD SO 9001. Irtua oras ( ierto todo e Minimo 8 alumnos
On line semanas) curso.
) , Virtual. 50 horas. Abierto todo el
CURSO DE INICIACION A LA COSMETICA PROFESIONAL. Irtua oras iertotodoe Minimo 8 alumnos
On line (3 semanas) curso.
. Virtual. 100 horas. (6] Abierto todo el L
EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL. ] Minimo 8 alumnos
On line semanas) curso.
CALCULO DE LA HUELLA DE CARBONO CORPORATIVA. Virtual. >0 horas. Abierto todo el Minimo 8 alumnos
On line (3 semanas) curso.




Ne DENOMINACION TIPO DE DURACION FECHAS DE APERTURA DE MATRICULA
) FORMACION IMPARTICION
, Virtual.  [100 horas. 6| Abierto todo el
5 SISTEMAS DE GESTION AMBIENTAL 1SO 14001. Irtua oras ( ierto todoe Minimo 8 alumnos
On line semanas) curso.
SISTEMAS DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y LA SALUD EN
. Virtual.  [150 horas. 9| Abierto todo el
6 EL TRABAJO SEGUN LA NORMA ISO 45001:2018. O'; IL:r?e s;’r:f:nas) ( Ie:;uorsz o€ Minimo 8 alumnos
(INCLUYE NIVEL BASICO PRL) :
Virtual.  [150 horas. 9| Abierto todo el
7 NIVEL AVANZADO DE EXCEL. d L,Ja oras ( ierto todo € Sin nimero minimo de alumnos
On line semanas) curso.
) . Virtual. |60 horas. 4| Abierto todo el
8 | NIVEL BASICO DE PREVENCION DE RIESGOS LABORALES. Irtua oras ( 1erto Todo € | sin numero minimo de alumnos
On line semanas) curso.
Virtual. 60 horas 3 11 a 28 de enero.
9 INTRODUCCION A LA ENOLOGIA APLICADA. On line. ' Catay visita a Hasta 10/12/22
i semanas) .
Presencial definir
SGC EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO: INFORMACION
DOCUMENTADA. (Blogue 1 Mddulo 1 Virtual. 50 horas. (3 19/09/22 al ) .
10 . ] Hasta 3 dias antes del comienzo
del programa formativo EXPERTO PROFESIONAL EN On line semanas) 09/10/22

CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)




Ne DENOMINACION TIPO DE DURACION FECHAS DE APERTURA DE MATRICULA
FORMACION IMPARTICION
FOOD DEFENSE. (Bloque 3 _
Virtual. 50h . 3 19/09/22 al
11 Moédulo 1 del programa formativo EXPERTO d l'Ja oras ( /05/22 a Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 09/10/22
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
INTERNATIONAL FEATURED STANDARD (IFS): IFS FOOD. .
Virtual. 50h . 3 10/10/22 al
12] (Bloque 1 Médulo 2 del programa formativo EXPERTO d l,Ja oras ( /10/22 a Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 30/10/22
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
GESTION Y CONTROL. Virtual. 50 horas. (3 10/10/22 al , .
25 i . . Hasta 3 dias antes del comienzo
(Bloque 3 Mddulo 2 del programa formativo EXPERTO On line semanas) 30/10/22
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
NORMA MUNDIAL BRC DE SEGURIDAD ALIMENTARIA.
] . Virtual. 50 horas. (3 31/10/22 al , .
13] (Bloque 1 Médulo 3 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 20/11/22
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS.
Q ) . Virtual. 50 horas. (3 31/10/22 al , .
14| (Bloque 3 Mddulo 3 del programa formativo EXPERTO on line semanas) 20/11/22 Hasta 3 dias antes del comienzo
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
SISTEMAS DE GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
SEGUN FSSC 22000. (Blogue 1 Médulo 4 del Virtual. 50 horas. (3 21/11/22 al ) .
15 . . Hasta 3 dias antes del comienzo
programa formativo EXPERTO PROFESIONAL EN CALIDAD On line semanas) 11/12/22
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)




TIPO DE

FECHAS DE

Ne DENOMINACION < DURACION ) APERTURA DE MATRICULA
FORMACION IMPARTICION
PREVENCION DEL FRAUDE ALIMENTARIO. (Bloque .
Virtual. 50 h . 3 21/11/22 al
16 3 Médulo 4 del programa formativo EXPERTO d l'Ja oras ( /11/22 a Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 11/12/22
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
PLANES GENERALES DE HIGIENE.
Virtual. 100 h . 6 19/12/22 al
17] (Bloque 2 Médulo 1 del programa formativo EXPERTO d l,Ja oras ( /12/22 a Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 29/01/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
TECNOLOGIAS DE LOS ALIMENTOS.
] . Virtual. 100 horas. (6 19/12/22 al , .
18] (Bloque 4 Médulo 1 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 29/01/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
SISTEMA APPCC DE ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS
CRITICOS DE CONTROL. Virtual. 100 horas. (6 30/01/23 al , .
19 i . . Hasta 3 dias antes del comienzo
(Bloque 2 Mddulo 2 del programa formativo EXPERTO On line semanas) 12/03/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ANALISIS ALIMENTARIO. Blogque
, , (Bloque |\ tial. |100horas. (6| 30/01/23al , ,
20 4 Modulo 2 del programa formativo EXPERTO on line semanas) 12/03/23 Hasta 3 dias antes del comienzo
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
FOOD DEFENSE. B 3
, , (Blogue Virtual. |50 horas. 3| 20/03/23 al , ,
21 Moédulo 1 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 09/04/23

PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)




TIPO DE

FECHAS DE

Ne DENOMINACION < DURACION . APERTURA DE MATRICULA
FORMACION IMPARTICION
SGC EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO: INFORMACION
DOCUMENTADA. (Bloque 1 Médulo 1 Virtual. 50 horas. (3 20/03/23 al i .
22 . ] Hasta 3 dias antes del comienzo
del programa formativo EXPERTO PROFESIONAL EN On line semanas) 09/04/23
CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
GESTION Y CONTROL. Virtual. 50 horas. (3 10/04/23 al , )
23 i . . Hasta 3 dias antes del comienzo
(Bloque 3 Mddulo 2 del programa formativo EXPERTO On line semanas) 30/04/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
INTERNATIONAL FEATURED STANDARD (IFS): IFS FOOD.
, ( . ) Virtual. 50 horas. (3 10/04/23 al , .
241 (Bloque 1 Médulo 2 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 30/04/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS.
Q ] . Virtual. 50 horas. (3 01/05/23 al , .
25] (Bloque 3 Mdédulo 3 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 21/05/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
NORMA MUNDIAL BRC DE SEGURIDAD ALIMENTARIA.
] . Virtual. 50 horas. (3 01/05/23 al , .
26] (Bloque 1 Mdédulo 3 del programa formativo EXPERTO on line semanas) 21/05/23 Hasta 3 dias antes del comienzo
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
PREVENCION DEL FRAUDE ALIMENTARIO. B
) . (Blogue Virtual. 50 horas. (3 22/05/23 al , .
27 3 Mddulo 4 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 11/06/23

PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA




TIPO DE

FECHAS DE

Ne DENOMINACION < DURACION . APERTURA DE MATRICULA
FORMACION IMPARTICION
SISTEMAS DE GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
SEGUN FSSC 22000. (Bloque 1 Mddulo 4 del Virtual. 50 horas. (3 22/05/23 al i .
28 ] ] Hasta 3 dias antes del comienzo
programa formativo EXPERTO PROFESIONAL EN CALIDAD On line semanas) 11/06/23
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
TECNOLOGIAS DE LOS ALIMENTOS.
Virtual. 100 h . 6 19/06/23 al
29] (Bloque 4 Médulo 1 del programa formativo EXPERTO d l,Ja oras ( /06/23 a Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 30/07/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
PLANES GENERALES DE HIGIENE.
) . Virtual. 100 horas. (6 19/06/23 al , .
30] (Bloque 2 Médulo 1 del programa formativo EXPERTO . Hasta 3 dias antes del comienzo
On line semanas) 30/07/23
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
ANALISIS ALIMENTARIO. Bloque
, _ (Bloque | \:tial |100horas. (6| 31/07/23al , _
31 4 Moédulo 2 del programa formativo EXPERTO on line semanas) 10/09/23 Hasta 3 dias antes del comienzo
PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)
SISTEMA APPCC DE ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS
CRITICOS DE CONTROL. Virtual. 100 horas. (6 31/07/23 al , .
32 i . . Hasta 3 dias antes del comienzo
(Bloque 2 Mddulo 2 del programa formativo EXPERTO On line semanas) 10/09/23

PROFESIONAL EN CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA)




